GRENZENLOS
KOCHEN

PAPPARDELLE MIT

AUSTERNPILZEN UND SPARGEL
WIE NICKI SIE UNS ZAUBERT...

Zutaten
(4 Personen)

500 gr Austernpilze Olivenol

1 Bund gruner Spargel Salz & Pfeffer

3 Knoblauchzehen 500 gr Pappardelle

1 kleiner Bund Petersilie (frische breite Nudeln)

Den Spargel in etwas Ol al dente anbraten und vorsichtig beiseite
legen. Die Austernpilze in Streifen schneiden und in derselben Pfanne
mit den Knoblauch anbraten, bis sie weich sind. Spargel dazugeben und
ca. weitere 10 Minuten auf niedriger Stufe kochen lassen. Mit Salz und
Pfeffer wlrzen und mit den bissfesten Pappardelle mischen.

Mit Petersilie und Parmesan garnieren und servieren.

C GEL GIBT.
FRUHLlNG WENN ES ENDLICH GRUNEN SPAR

EIN KLASSIKER IM PRUHLIES, 1) EURE NICKI

BUON APPETITO wuU
. MiiZe Stid
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